Valentinstags-
Abendmeni

EIN BESONDERER ABEND FUR ZWEI
WIR BITTEN UM VORHERIGE RESERVIERUNG

SCHLOSSHOTEL
PRINZ VON HESSEN




Aperitif

Crémant Rosé Ikarimi Lachsfilet/Basmatireis
€ 800 Avocado/Dashivinaigrette/Shisokresse
[} Xk k xk
WeiBwein

Steckriiben-Champagnersiippchen
Riesling, trocken Weiderind-Tramezini

Albert Kallfelz, Mosel * % %
Animierender frischer Duft.

. . Ricotta-Truffelravioli/Blumenkohlschaum
Fein mineralischer Geschmack.

Pilzsud/Sauerampfer

Rotwein

Montepulciano d’ Abruzzo, trocken Geangelter Wolfsbarsch/Parmesanschaum/Basilikumal

Farnese Vini, Italien Pak Choi/gerostete Pasta Fregola

Leuchtend tiefrote Farbe und eine kraftvolle Tanninstruktur oder
sowie herrliche Aromen von Waldbeeren.

Rosa Kalbsfilet/Triiffel/Madeirajus
0,21 € 7,50 0,751 € 29,00 wilder Brokkoli/Kartoffelplatzchen

Xk %k k
Dessertwein

Kirschsorbet
Schlitzer Burgengin
Cuvée Beerenauslese X k%

Restzucker 110,5 g/I

Kracher,

Mille feuille von weiBer Schokolade
5cl € 7,50 Haselnusseis/Himbeeren

Digestif
Gobel's Himbeere

4cl € 9,50




