A LA CARTE

SUPPEN
Kiirbiscremesuppe )
vom Hokkaido-Kiirbis .

Kiirbisol | Kiirbiskerne Gt

8 € HAUPTGERICHTE

Gebratene Rehricken

it}fml? 1lz?hmsup I?; o Brombeersauce | karamellisierter Spitzkohl
ymian-L.routons Serviettenknddel in Nussbutter gebraten
8 € C,H,G,E, LM
33 €
Tagessuppe vom Buffet 6€
Edelhirschgulasch | Steinpilze
SALATE Wﬂdrosepl‘qohl | Spatzle
Karamellisierte Birne
. . ACHG.EM,]I
Salat vom Buffet Wildpreiselbeeren
) 32 €
Verschiedene angemachte
& Rohkostsalate, Dressings
und Toppings Kalbsschnitzel
16 € }
Limetten-Parmesan-Sauce
Bratkartoffeln | Salat ¢HLGEM
27 €

Gebratenes Wolfsbarschfilet
Chardonnaysauce

Gekeimtes Alb-Linsengemtse
Kartoffelpiiree von der Lila Kartoffel

B,CF,H,M,I

25€



Pesto-Linguine | Garnelen
Avocado | Kirschtomaten

Rucola CHKMGH
22 €
Putensteak ,,Hawaii‘
mit Ananas-Kise gratiniert
Mandelbrokkoli | Zitronentreis
23 €
Sesam Tofu Yo /
)

Karamellisierte Nusse
Gebratenes Gemiise | Si3 saure Chilisauce
Kokos-Reis &1

19 €

Hauptgang vom Buffet
als Tellergericht
22 €

DESSERT

Pflaumen Haselnuss Crumble
Vanilleeis | Brombeetragout “MG:E

9€
Erdbeer-Champagner-Tiramisu
Bergamotten-Espuma ©CMEN

8 €
Tagesdessert

6€



