
 

Ostermenü 2024 

Unser Küchenchef Sebastian Treude und Souschef Kevin Hoffmann  
kochen Ihr Ostermenü für  

Ostersonntag, 31.03. und Ostermontag, 01.04. 
 

 

Geflämmtes Saiblingsfilet mit Grüne Soße-Eis 
Wachtelsolei/Sonnenblumenkresse 

* * *   
Spargelcrèmesuppe/Brunnenkresseöl 

Barbecue Landschwein 
* * *   

Fettuccine/Bärlauchpesto 
gegrillter Spargel/Landei/Bergkäse 

oder  
Wolfsbarschfilet/Zitrone/Bergkäseschaum 

Bärlauchrisotto/Wildkräuter 
oder  

Kalbsfilet/Morcheljus/Sauce Bearnaise 
gegrillter Spargel/Kartoffelkrapfen 

* * *   
Rhabarbertarte/Sauerrahmeis 

Holunder-Joghurtschaum/Pistazienkrokant  
 

3-Gang Menü 50,00 € - nur als komplettes Menü erhältlich 
4-Gang Menü 58,00 € - nur als komplettes Menü erhältlich 

 
 

Wir freuen uns auf Ihre Tischreservierungen unter 
Telefon 06674 92240 oder info@goebels-schlosshotel.de 

mailto:info@goebels-schlosshotel.de

